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1

UN MES DE
FESTRA A LES

VINYES DE

L'EMPORDA

EL VIVID PORTA 50 ACTIVITATS ENOTURISTIQUES
A CELLERS DE LA COSTA BRAVA DURANT L'ABRIL

TEXT
ARA
la primavera les
vinyes reinicien
el seu cicle amb
n esclat de
colors i perfums, i els
cellers de la DO Emporda

ho celebren amb el
festival Vivid, que ofereix
més d’una cinquantena
d’activitats per donar a
coneixer el mén del vi
gaudint d’experiéncies
enoturistiques
excepcionals pensades
per a tots els publics. Com
en les tltimes edicions,
aquest any el Vivid
arrenca el dia 1 d’abril i
s’allargara durant tot el
mes, amb un programa
que consolida aquest
festival com I’aparador de
la variada oferta
enoturistica de la Costa
Brava, que guanya
adeptes any rere any.

Amb menys activitats
que en les edicions anteri-
ors, ja que es vol potenciar
la qualitat del cartellino
la quantitat, el Vivid 2017
incorpora diverses nove-
tatsihabuscatla compli-
citat del sector enl’orga-
nitzacid d’activitats
conjuntes per aportar-hi
valor afegit.

Una marxa popular,
entreles novetats
Entre les novetats
d’aquesta nova edicié del
Vivid, destaca I’activitat
que s’ha pensat com a tret
de sortida per al festival,
el dia 1 d’abril: una marxa
popular que es fara a peu
entre les vinyes i els
cellers de Capmany, en

Novetats
Lamarxa a peu
entre vinyes que
inaugurara el
Vivid el dia 1
d'abril, entre les
noves propostes
d'aquesta edicio
I

un recorregut de cinc
quilometres que inclou
un tast de vins de la DO i
un esmorzar popular.
Aquesta nova activitat es
complementara, el mateix
cap de setmana, amb la
celebracio de la trobada
d’instagramers
#InstaVivid, que es fara el
diumenge dia 2 al celler
Brugarol de Palamos,
obra de I'estudi
d’arquitectes RCR d’Olot,
que acaben d’obtenir el
premi Pritzker,
considerat el premi Nobel
de l'arquitectura.

Viipatrimoni cultural
El cartell del Vivid inclou
també per primera
vegada la programacié de
tastos en espais singulars,
una iniciativa que pretén
donar a coneixer el
patrimoni cultural i
paisatgistic de 'Emporda.
S’oferira, per exemple,
una degustacio dels vins
empordanesos al
monestir de Sant Pere de
Rodes al capvespre.
També es podran tastar
vins empordanesos
mentre es gaudeix de la
bellesa i la singularitat
d’edificis com el castell de
Requesens, la Torre de
Can Mario del Museu del
Suro de Palafrugell o la
Casa de I'Abat de Llanca, i
també a bord d’un llaiit
que sortira de Cadaqués i
navegara per les aigiies
del cap de Creus.

Una altra de les nove-
tats del Vivid d’aquest any
ésl’oferta de paquets que
combinen allotjament o
restauracio amb activitats
enoturistiques, com arala
proposta de les histori-
ques cooperatives d’Espo-
lla, Garriguellai Empor-
dalia, que ofereixen
visitar els tres cellers en
una mateixa jornada amb
dinariberenarinclos. O
els packs que combinen
allotjament, restauracio,
spaivisitaaun celler.

Completen la progra-
macié del Vivid propostes
d’enocaiac, enosende-
risme, concerts de musica
maridats, menus especi-
als Vivid, propostes que
combinen el tast de vins
amb rutes en bicicleta o
visites adolmens, els
denominats Mono-
legWine, i tastos de vins
de tota mena (verticals,
sensorials, secrets...),
entre d’altres.

Activitats per
setmanesizones

Per facilitar ’accés dels
visitants i propiciar que
es pugui aprofitar més
d’una experiéncia, aquest
any les activitats s’han
agrupat per zones i
setmanes, de manera que
s’han concentrat
cronologicament i
geograficament. Després
de la inauguracio, el
primer cap de setmana
d’abril, les activitats es
distribuiran per setmanes
en aquestes zones: la
plana de 'Emporda,
I’Albera, el Baix Emporda
iel cap de Creus.

Forade temporadaalta
Promogut pel Club de la
Ruta del Vi DO Emporda
del Patronat de Turisme
Costa Brava Girona, de la
Diputaci6 de Girona, el
Vivid busca dinamitzar i
promoure el territori fora

de la temporada alta
turistica.

Lainiciativa té el
suportila participacio del
Consell Regulador de la
DO Emporda, de cellers
delaDO Emporda,
d’ajuntamentsiempreses
turistiques del territori,
aixi com dels 104 socis del
Club de Marqueting de la
Ruta del Vi DO Emporda.

ElvidelaDO Emporda
es produeix en 2.000 hec-
tarees de vinya de 55
municipis. Aplega 330
viticultorsi5O0 cellers, i
contribueix ala preserva-
cio del territoriiel pai-
satge i també ala dinamit-
zacid de ’activitat rural i
turistica de lazona.
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1.Untast de vins arran
demar. 2. Vinyes delaDO
Emporda. 3. Tast sensorial al
Mas Llunes. ROGER LLEIXA /PTCBG

‘PACKS’ DE LLEURE
AMB VINS, PAISATGE
IALLOTJAMENT

ESTADES EN HOTELS, RESTAURACIO, ‘SPA’, VISITES

[ ESPORT COMPLETEN L'OFERTA ENOLOGICA DEL VIVID

TEXT
ARA

Is packs del

Vivid sén

propostes que

combinen el
tast de vins, les visites als
cellers, la restauracio,
I’estada en hotels o les
activitats de lleure. Es
poden reservar estades
en hotels amb spa, fer
una ruta per les
cooperatives de la DO
Emporda, dinar o sopar
en restaurants d’alt nivell
gastronomic o fer rutes
de senderisme o caiac al
cap de Creus. I totes les
activitats es combinen
sempre amb propostes
que tenen el vi que
s’elabora ala zona com a
eix central. Un o dos dies
especificament
dissenyats per
desconnectar de la rutina
i fruir del paisatge, la
gastronomia, I’esport i la
historia.

Enoturismei’spa’

Dues nits a 'Hotel Spa
Vilamont (Garriguella) en
habitacié doble, esmorzar
bufet, accés a zona de spa,
visita guiada al celler Mas
Llunes més tast de vins,
dos massatges de 25
minuts i un sopar al
Restaurant Cafe Colon.
(3-9 abril. 335 € per a dues
persones)

Relax, viiart
Nit al’'Hotel Golf
Peralada amb esmorzar i

spa, visita a 'exposicié
Vimart i tast de vins. El
pack inclou la nit d’hotel
de divendres a dissabte i
Pactivitat, dissabte al
mati. (7 d’abril. 175 €
per a dues persones)

Rutadeles
cooperatives

Un viatge ple de tradicio
i cultura a través de
visites teatralitzades a
les cooperatives
Empordalia, Garriguella
i Espolla, cellers arrelats
a’Emporda, heréncia
dels nostres
avantpassats. Una fusio
d’historia i tast. (8
d’abril, de 10 a 18 h. 30 €)

Sopar a Vicusinit
aEsPortal

Inclou un sopar
maridatge al restaurant
Vicus (Pals) de 4 plats i 4
vins del celler Mas Oller
de Torrent i una nit per a
dues persones i esmorzar
al’'Hotel Es Portal de
Pals. (21 d’abril. 185 €
dues persones)

Mas Ollerisopar
aEsPortal

Visita guiada a les vinyes i
instal-lacions del celler
Mas Oller de Pals per
coneixer secrets del vi.
Després, dinar al mateix
celler, a carrec del
restaurant Es Portal de
Pals, amb entrant, arros i
postres.

@2 dabril, 12a15h. 35€)

Escapada

aNM Suites Hotel
Estada de dues nits a
Platja d’Aro i esmorzar en
una habitacio doble
superior. Ampolla de vi
DO Emporda a I’arribada,
sopar maridat al
Restaurant Sa Cova, visita

VENDA ‘ONLINE’ PER FACILITAR
LA RESERVA D'ACTIVITATS

El Vivid incorpora per primer cop un nou sis-
tema de venda online, a través del seu web
Vivid.costabrava.org, amb I’objectiu de poder
comercialitzar els paquets amb ofertes combi-
nades i facilitar als usuaris la compra de les
entrades de les diverses experiéncies.

aun celler del Baix
Empordaiun petit detall
pel dia de Sant Jordi. (21
al 23 d’abril. 270 € per a
dues persones)

Senderisme o caiac
alcapdeCreus
Activitat de senderisme o
caiac (a escollir) i tast de
vins vertical, dinar i tast
de vins ecologics.
Descobreix el litoral de
Llanca i el cap de Creus
tot passejant amb els
guies de Terramar o amb
caiac amb SK Kayak.
Inclou també el tast de vi

en una platja idil-lica de
Cap Ras. Tast vertical
historic del vi Coma
Fredosa del Celler Hugas
de Batlle (anyades 2008,
2009, 2010, 2011 i 2012).
Dinar al Restaurant Els
Pescadors de Llanca
acompanyat del vi Satirs
(Celler Arché Pages). A la
tarda, es fara un tastala
Casa de I’Abat de Llanca
de vins ecologics de 'Alt
Emporda (Cellers: La
Gutina, Espelt i Castell6-
Murphy).

@9 d’abril, 9 a 20 h.
88€,/90€)

1.Unavisitaala Masia Serradela DO Emporda.

2.Enocaiac al cap de Creus. ROGER LLEIXA, PTCBG
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Elmonestir de Sant Pere de Rodes (1)ila torre
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ciadel tast de vins. JORDIRENART /FRAN ARNAU

TASTAR VINS EXCEPCIONALS
DES D'INDRETS SINGULARS

UN MONESTIR, UN CASTELL, UNA TORRE O UN VELER REALCEN L'EXPERIENCIA DEL PALADAR

TEXT
ARA

, indret on es

tasta un vi
afecta la seva
percepcio. El

Vivid ha triat una serie
d’espais singulars que
contribueixen a millorar
I’experiencia de tastar
vins excepcionals i al
mateix temps permeten
coneixer la historia del
pais associada a espais
d’indubtable interes.
Aquests indrets son el
castell de Requesens a
Cantallops, la torre de
Can Mario a Palafrugell,
la Casa de I’Abat de
Llanca i el monestir de
Sant Pere de Rodes.
S’ofereix una visita
guiada i informacié

historica sobre I’indret, a
banda d’una seleccio de
vins de prestigiosos
cellers de la denominacié
d’origen Emporda. En
alguns casos, es tracta de
visites amb un aforament
molt limitat que
s’ompliran per rigords
ordre de reserva.

Visita guiada al castell
de Requesens

Els cellers de Cantallops,
Masia Serra i Vinyes dels
Aspres fan un tast
conjunt a 'imponent
castell de Requesens. El
punt de trobada sera
davant les antigues
escoles. Comenca amb
una visita guiada al castell
de Requesens de la ma de
Terramar i acaba amb un
tast de 3 vins de cada
celler en un entorn unic i
amb vistes a tota la plana
de I’Albera.

(5 d’abril, 10-14 h, 18 €
adults /6 € menors. 100
places. Reserves al correu
‘gjuntament@cantallops.cat’
i al telefon: 689 60 49 05)

Vinsd'alturadesdela
torre de Can Mario
Comenca amb la visita
guiada FEl suro i el vi,on es
valoritza el tap de suroila
importancia que té el
binomi entre el suro i el
vi. Per que es tapais’ha
de tapar amb taps de
suro? Doncs perqué no
existeix cap producte
natural ni sintétic que
iguali les qualitats del
suro, que aporti aromes i
doni textura i color al vi.
Després, dalt de la torre
de Can Mario, es gaudira
d’un tast de vins exclusiu
a carrec del celler Mas
Oller. I d’unes vistes
privilegiades.

(22 d’abril, 18-20h, 5 €. 12
places. Reserves al correu
‘info@museudelsuro.cat’

i al telefon: 972 307 825)

Casadel’'Abat
dellanca

La Casa de ’Abat de
Llanca acollira un tastet
de 3 vins ecologics i de
produccid integrada dels
cellers que formen part

A vold'ocell
La torre

de Can Mario,

a Palafrugell,
ofereix una vista
excepcional dela

costa del Baix

Emporda
I
Monjosivi
Alallumdeles
espelmes, el
visitant de Sant

Pere de Rodes

descobrira el

passat vinicola
dels religiosos

del projecte Ecoturisme
Emporda: La Gutina,
Espelt i Castell6-Murphy.
També es podra degustar
altres productes
empordanesos i coneixer
més a fons el projecte dels
vins ecologics
empordanesos.

@29 d’abril, 18-20 h, 3 €. 15
places. Reserves al correu
‘info@ecoturisme-
emporda.cat’i al telefon:
605 333124)

Elpassatiel present
de SantPere de Rodes
Un vespre al monestir de
Sant Pere de Rodes que
ens convida a parlar i
gaudir dels vins.

Seguint un nou recorregut,
les estances del monestir
ens parlaran del seu passat
vinicola i ens descobriran
un dels secrets més ben
guardats de Sant Pere de
Rodes: I'antic art dels
monjos de fer vi. Acabada
la visita, el Celler Espelt
ens presentara els vins que
avui produeixen a les
finques on historicament

el monestir havia plantat
les seves vinyes, que es
maridaran amb productes
locals. Els participants que
ho desitgin podran allargar
lavetllada i quedar-se al
restaurant del monestir,
que oferira un menu
especial per al’ocasio.

(80 d’abril, 19-20.30 h,
20 €. 25 places. Reserves:
‘reservesspv.acdpc@genca
t.cat’. Per quedar-se a
sopar cal fer reserva
previa al telefon 972 19
42 33)

Amb el llaiit ‘Sant
Isidre’ pel cap de Creus
Una interessant
singladura maritima a
bord del llatit Sant Isidre,
construit el 1925 i
restaurat recentment,
vorejant el Parc Natural
del Cap de Creus i
gaudint del vi DO
Emporda que la nostra
terra ferma ens ofereix.
(30 d’abril 11-14 h, 17 €.
30 places. Reserves al
correu
‘dorigencdq@gmail.com’)
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PRIMERA MARXA
POPULAR
ENTRE VINYES

ELS PARTICIPANTS CAMINARAN 5 QUILOMETRES
PER TERRENYS VINICOLES DE CAPMANY

TEXT
ARA

1 tret de sortida
del Vivid és una
marxa popular
entre les vinyes
de Capmany (Alt
Emporda) que se celebra
aquest any per primera
vegada. Es tracta d'una
ruta de cinc quilometres
que recorrera bells
paratges del conreu de la
vinya el dissabte dia 1
d’abril. La marxa no és
competitiva i s’ha
dissenyat expressament
com una activitat
familiar, apta per a la
mainada. El recorregut
és forca assequible i el
terreny no presenta
grans dificultats.
El punt de trobada per

atots els partici-
pants seraales 9 del
matial’Agrobotiga
El Parral. La sortida
no es farafinsales
10 del matiihi
hauradues hores
per fer tot el recor-
regut. Elpreudela
inscripcio (6

euros) inclouun
esmorzar amb una
botifarra especial
Vivid, elaborada
per la Carnisseria
Serrapla amb un
ingredient molt

Vivip
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de Capmany. FRAN ARNAU

especial: gar- o e

natxa. Aquesta — T s

nova botifarra, = -
que es podratastarala

ruta per primera vegada,
s’habatejat amb el nom
de butinatxa.

Copa commemorativa
També s’oferira una copa
de vidre commemorativa,
amb un gravat, com a
record de la marxa.
Aquesta copa servira per
fer tastos de vins molt
diversos.

Alanaucentral dela
cooperativa de Capmany
hi haura una fira-exposi-
ci6 de vins de la Ruta DO
Empordaitambé una
seleccio de productes
locals. A part de tastari
comprar els productes
exposats, tots els visi-
tants podran adquirir
tiquets per tastar la pro-
ducci6 d’alguns dels

cellers més destacats de
laDO Emporda.

Cellers DO Emporda

Els cellers inscrits a la
primera Marxa Popular
entre Vinyes a I’hora de
tancar aquesta publicacio
son: Pere Guardiola,
Cellers d’en Guilla,
Vinyes d’Olivardots,
Celler Arché Pages, La

La primera Marxa Popular entre Vinyes recorrera zones del cultiu del vi del municipi

Vinyeta, Mas Llunes,
Mas Oller, Espelt
Viticultors i Vinyes dels
Aspres.

Apartdels cellers,
també hi haura altres
empreses que formen part
delaRuta DO Empordai
que aprofitaran el punt
d’arribada de la marxa per
promocionar els seus pro-
ductesiserveis delleure.

Les oficines de
Turisme de les poblaci-
ons de la Ruta del Vi
tampoc es perdran la cita
per promocionar els seus
atractius turistics.

(1 d’abril, de 9 del mati
a 12 del migdia, 6 euros.
Punt de trobada: Agrobo-
tiga El Parral. Sortida a
les 10. Distancia: 5 quilo-
metres)

HINSTAVIVID AL CELLER BRUGAROL

ELS INSTAGRAMERS FARAN FOTOS DINS UNA CREACIO DELS ARQUITECTES DEL PREMI PRITZKER

TEXT
ARA

a trobada
d’instagramers
del Vivid, que
s’ha batejat com
a #InstaVivid, tindra lloc
el diumenge 2 d’abril,
entre les 10iles 13.30, en
un dels cellers més
singulars de la
denominacié d’origen
Emporda: el Celler
Brugarol de Palamos,
obra del prestigios estudi
d’arquitectes RCR Rafael
Aranda, Carme Pigem,

Ramon Vilalta,
guardonats fa poc amb el
premi Pritzker, el guardo
més reputat de la
disciplina i considerat
com el premi Nobel de
Parquitectura.

Els arquitectes descri-
uen el projecte d’aquest
celler com “una passejada
al mén subterrani del vi
des d’un cami que resse-
gueix el boscienllaca
diverses edificacions,ial
seuinterior ofereix
penombra, repos, el pes de
laterra”. Alasalade tastos
també hiarribal’aireila
pluja. L’espai del celler
també ofereix la sorpresa
d’un petit auditori.

Arrelatsalaterra
Aquesta finca
empordanesa esta
impregnada d’'una

Un instagramerfent fotos per participar al'#InstaVivid,
que aquest any es convoca al Celler Brugarol. PEREDURAN

filosofia profundament
arrelada ala terra, que
aprofita els avencos de la
técnica per aportar
qualitat, pero sense restar
essencia i autenticitat.
Dins de la finca hi ha
també I'ermita de Bell
Llocijust al costat, al cim
d’un turd, el castell de
Vila-roma. A la finca de
Bell Lloc també s’hi
elaboren productes
naturals, com formatges,
olis, melmelades, mel,
sabons i disposen d'una
granja propia.

Cambres subterranies
El celler va ser construit
sota terra, just a sota de
les vinyes. Hi ha diverses
cambres subterranies i
passatges que s’endinsen
cap alinterior fins a
descobrir els secrets de la

crianca. Tots aquests
espais ofereixen un
territori ideal per ala
fotografia.

Tastosireunions

Els vins i els escumosos de
Brugarol, sota la direccié
de 'enoleg Josep Trallero,
han recollit diversos
premis per la seva qualitat,
artesania i falta d’additius.
Als espais del celler es
realitzen tastos de vins,
reunions d’empresa i
activitats relacionades
amb l’art, el paisatge i la
integracio social.
(Diumenge, 2 d’abril, de
10 a 13.30h. Celler
Brugarol de Palamds. Per
a les inscripcions podeu
escriure al correu
dcoromina@costabrava.org
o trucar al niimero de
telefon: 972 208 401)
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TASTOS PER A TOTS ELS

GUSTOS (1 MOLT MES...

ACCIONS DE TURISME ACTIU, ACTIVITATS PER ATOTA LA FAMILIA, MENUS MARIDATS, MOSTRES
DE VINS, EXCURSIONS AMB EL VINIBUS ITFINSTTOT UN MONOLEG, ENTRE LES OPCIONS PER TRIAR

TEXT
ARA

1 festival del vi
Vivid té
programades
més de 50
activitats i promocions.
Seguidament en
destaquem algunes.

TASTOS

Tastem garnatxes

Tast comentat de vins amb
la varietat garnatxa
(blanca, roja i negra)
conjuntament amb cellers
d’altres DO. Cellers d’en
Guilla, Rabds dEmporda.
asdabril, d11hal3h.

10 €. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Tastem formatges
Tast de sis formatges amb
Ramon Roset i amb els
vins secrets del Celler
Arché Pages. (14 d’abril,
d’I1.30hal5h. 28 €.
Reserves al correu
www.vivid.costabrava.org)

Tastde vins sensorial
Visita al celler Mas Llunes
de Garriguella.
Experiencia tnica que
barreja musica, llum i
imatges amb els colors,
gustos i aromes del vi.

4 d’abril, d’'11.30 h
a13.30 h. 15 €. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

‘Premiére’

anyades noves
L’enoleg de Clos d’Agon,
Miguel Coronado, porta en
primicia a Es Portal Hotel
Gastronomic les noves
anyades de ’Amic. Hi
haura un sopar a peu dret
preparat especialment pel
xef Joan Carles Sanchez.
(20 d’abril, de 20.30 h a
23.30 h. 30 €. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Tast verticalde vins
Tast vertical historic del
vi Coma Fredosa del
celler Hugas de Batlle de
Colera. Son vins negres
de les anyades 2008,

e v
“1la uitadelvien
bicicleta. 2. Celler Arch

Pages. 3.Brindisdel . " :,

Bike & Wine. 0SCARVALL,
~ ROGERLLEIXA, FRAN ARNAU

2009, 2010, 2011 2012.
(29 d’abril, de10.30 h a
12.30 h, a la platja de
Canyelles, Llanga. 11 €.
Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Menusisopars
maridats

Durant el Vivid, diversos
restaurants de ’Altiel
Baix Emporda ofereixen
menus i sopars maridats
amb vins de la DO
Emporda. Sén La Placa,
de Madremanya; Hotel
Duran, de Figueres; Hotel
Spa Terraza, de Roses; La
Parra, de Sant Climent
Sescebes; Els Pescadors,
de Llanca; Vicus, de Pals;
La Calendula, de
Regencods; Amiel &
Molins, de Pont de
Molins; Macabeu, de
Palamos; Aradi, de Platja
d’Aro; Sa Cova, de Platja
d’Aro; Els Tinars, de
Llagostera, i Celler Mas
Oller, de Pals. (De 'l al 29

d’abril Entre 35€1 67 €.
Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

TURISME ACTIU

Bike & Wine

Sortida en bicicleta des de
La Vinyeta, a Mollet de
Peralada, passant i
aturant-se en cada una de
les diferents vinyes del
celler de Rabos
d’EmpordaiEspolla, i
tastant els vins que
donen. (29 d’abril, de 10 h
al4h. Adults: 25€/35€/
47 €. Nens: 15€ /25 €.
Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Enosenderisme
alCapdeCreus
Passejada seguint la costa
i gaudint dels racons de la
Mar d’Amunt, amb visita i
tast de vins a la platja de
Cap Ras, amb vistes al
Parc Natural del Cap de
Creus. Cal portar roba i

calcat adequat per fer
senderisme. (29 d’abril, de
9 a 14 h. Sortida: port de
Llanga. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Enocaiac Cap de Creus
Recorregut en caiac per la
costade Llancaiel cap de
Creus. Enmig del
recorregut, tast a la platja
de Cap Ras dels vins
Coma Fredosa. (29
d’abril, de9al4 h. 26 €.
Sortida: Llanga, base SK
Kayak. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Enocaiac

amb vins ecologics
delcapdeCreus
Passeig en caiac per
descobrir el cap de Creus
des del mar i degustar els
vins dels tres viticultors
que tenen vinyes
ecologiques dins del Parc
Natural.

B0 d’abril, de 9.30 a 14 h.
35 €. Sortida: Cala

Montjoi, Roses. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

EN FAMILIA

LaVinyetadePasqua
Recorregut per vinyes i
oliveres fins a arribar al
galliner. Alla els petits
buscaran els ous mentre
els grans tasten els vins i
fan un pica-pica. Després
visita al celler on un munt
de jocs de fusta esperen la
mainada. (14 d’abril, d’11 a
13.30 h. 12 € / 6 €. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

L'artdel vi

Taller de pintura amb vi al
celler Mas Vida de Cistella.
Activitat adrecada anens i
nenes de 6 a12 anys.
Mentrestant, els pares i
mares visiten el celler i
tasten vins i olis.

@ dabril de16 a19 h. Cal
un minim de 10 nens. 14 €
nens /16 € adults. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

IV Mostrade vins
deRoses

Fira de vins de la DO
Emporda i tastets de
productes de TEmporda
ala placa de Catalunya
de Roses. (30 d’abril, de
10al4hid’l€a3€.
Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Il Rutadeles tapes
deRosesidel vi
del’Emporda

Els establiments de Roses
que participen en aquesta
campanya ofereixen una
tapa creada per al'ocasio,
acompanyada d’una copa
de vi DO Emporda. Tot
per 2,50 €. (Del 31 de
mar¢al 9 d’abril. De12ha
O h. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Monoleg Wine

El famoés Dani Lagi porta
el seu monoleg al celler
Vinyes d’Olivardots de
Capmany, que
s’ambientara de cabaret
per a’ocasié. Es podran
degustar platets
acompanyats de copes de
vi abans de ’espectacle.
(4 dabrilales 21 h. 12 €,
lentrada inclou una copa
de vi. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Vinibus

Cada setmana un bus que
surt de Llanca passa per
diverses localitats, visita
dos cellers i torna al punt
d’origen. (I5.30 h a 20.15 h.
Preu: 20 €, que inclou la
visita als dos cellers, tast i
transport. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

CURSOSITALLERS

Vividenoconference

El seminari professional
de referéncia de
Penoturisme. (21 d’abril,
de 9.45h a 18 h. Silken
Hotel Sant Jordi de
Calonge. 35 €. Reserves:
www.vivid.costabrava.org)

Cursos de tastos

amb Laura Masramon
Cursos d’iniciacio al tast
de vins i olis, maridatges
basics i enoleg per un dia.
En diferents cellers de la
DO Emporda. (2, 9, 231
30 d’abril. 30 €.

Reserves:
www.vivid.costabrava.org)
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TEXT
ARA
propostadel
Parc Natural del
Cap de Creus,
tres cellers que
comparteixen territorii

filosofia sobre com fer el
vi, fados anys van unir-se
per crear I'associacio Ceps
del Cap de Creus. Es tracta
dels cellers Mas Estela, de
la Selva de Mar; Mas Pera-
fita, de Martin Faixo, de
Cadaqués; i Mas Marés,
d’Espelt, de Roses. Sempre
havien tingut la intencio6
de treballar juntsihovan
concretar amb la creacié
d’aquesta associacio. Ceps
del Cap de Creus té dos
objectius. El primer és
donar a conéixer larelacié
delavinyaamb el parc
naturalilaincidenciaque
té en el medi ambient. La
vinya és un cultiu historic
en aquest territori, forma
partdelafesomiaique
n’hihagi és una excel-lent
noticia pel paper que juga

Els ceps sempre han format part de la fesomia del cap de Creus. Alaimatge, vinyes del Mas Marés. PATRON

VINS DEL CAP DE

AT DE TURISME COSTA BRAVA GIRONA

CREUS, TOCATS PER
LA TRAMUNTANA

comaaturador delfoc, el
principal problema ecolo-
gicdelazona, unavegada
la construccié massiva
d’habitatges esta contro-
lada perla legislacio.

Enoturisme sostenible
L’altre objectiu té una
clararelacié amb el pri-
mer: per donar a conéixer
larelaci6 de la vinya amb
el medi, que hi ha millor
que obrir les portes dels
cellers als visitants? Per
aixo, els tres cellers ofe-
reixen la possibilitat de
fer enoturisme sosteni-
ble, i per complaure tot ti-
pus de visitants han creat
quatre formats de visita
diferents. Una possibilitat
és fer una ruta enoturisti-
cad’un dia amb guies ex-
perts en el cap de Creus i

Associacio
Tres cellers que
comparteixen
territoriifilosofia
s'uneixen per
donar a coneixer
en profunditat la
terra on fan vi
]

tastos de vins ales tres
finques, que compren es-
morzar, dinar i berenar.
Aquesta mateixa visita
també s’ofereix sense guia
iels cellers ofereixen indi-
cacionsiun mapa als visi-
tants. També hi hala pos-
sibilitat que sigui un dels
propietaris qui faci de guia
iexpliqui el projecte en
primera persona. Final-
ment es pot comprar un
talé amb vals per ales tres
visites, perqueé es facin
quan es vulgui, aixi com
també hi hala possibilitat
de quedar-se adormir a
Mas Estelaia Sa Perafita.

Itineraris sorprenents
Larutarecorre el cap de
Creus per espais poc co-
neguts que sorprenen
agradablement els visi-

tants. “No només els que
son de fora de la comarca
sin6 també empordane-
SOS que es pensaven que
coneixien bé aquest ter-
ritoriiqueden parats
amb el que van trobant i
se’ls va ensenyant pel ca-
mi”, expliquen des dels
cellers membres de I’as-
sociacio. “El que s’ofe-
reix son unes visites su-
percompletes. Ninga
queda decebut. Tenim
ganes d’explicar-ho bé
als visitants que ho vul-
guin saber”, afegeixen els
productors.

Vinyes de muntanya

A més d’estar units per la
seva ubicacid geografica,
els tres cellers que inte-
gren ’associacio també
aposten per fer vi mitjan-

cant ’agricultura ecolo-
gica. No fan servir ni her-
bicides ni productes de
sintesi.

Les seves vinyes son de
muntanya, la qual cosa vol
dir que els ceps son menys
ufanosos que els de la
plana, estan sotmesos a un
estres hidric més impor-
tantals estiusidonen
menys quantitat de litres
devi. Pero en canvi tenen
menys malalties, gracies a
un clima favorable -la tra-
muntana hi ajuda molt-, i
el vique surt d’aquests
ceps és de més qualitat.

“Moltbona pinta”

“Son vins del terroir, que
diuen els francesos. Aix0
vol dir que el sol, el cli-
ma, les plantesiles per-
sones que els cultiven
son els factors que fan
que siguin un producte
diferenciat”, diuen els
cellers productors. El re-
sultat sén uns vins més
salins, més frescos, més
aromatics i més potents
que els que s’obtenen del
cultiu en altres zones de
Emporda.

“Aquest any fa molt
bona pinta. Encara hi ha
temps perque s’espatllila
collita pero confiem que
no sera aixi”, conclouen.



